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Mit dem „Modernen Küchenmanagement“ erhalten Sie Infor-
mationen, Mustervorlagen, Checklisten und Berechnungsvor-
lagen für alle Verantwortungsbereiche Ihrer Küche. Das spart
Zeit und schafft mehr Freiraum für die Durchführung von Akti-
onen und die Schulung und Führung von Mitarbeitern, um die 
Kunden- und Mitarbeiterzufriedenheit zu steigern. Prüfen Sie, 
ob sich ein Outsourcen von Dienstleistungen wirtschaftlich 
für Ihren Betrieb lohnt oder steigern Sie die Effizienz Ihres 
Betriebes durch die Einführung einer technischen Innovation. 
Profitieren Sie von den Tipps Ihrer Kollegen, die Ihr gesam-
meltes Wissen in diesem Werk preisgeben. Bilden Sie sich 
weiter, damit Sie up to date bleiben.
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Gemeinschaftsgastronomie professionellsteuern
  Expl. mit Behr’s News-Service   99,50 € zzgl. MwSt.
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Absender

Unsere aktuellen Angebote bestellen Sie auch per: 

Telefon  040 – 227 00 80 E-Mail info@behrs.de
Fax 040 – 220 10 91  Internet www.behrs.de

*Behr’s News-Service Aktualisierungen/Fortsetzungen halten Ihr Abonnement 
auf dem aktuellen Stand. Sie sind stets über alle wichtigen Änderungen informiert.
Dieser Service wird separat berechnet und kann nach erfolgter Mindestabnahme 
von 2 Aktualisierungen jederzeit beendet werden.

Aus dem Inhalt:
· Organisation: Verpflegungssysteme, Betriebsaufbau,   
 Einkauf und Warenwirtschaft, Logistik
· Rechnungswesen: Kosten, Investitions- und Wirtschaftlic-
 keitsrechnung, Abrechnungssysteme mit dem Gast
· Marketing: Marketing in der GV, Marktforschung,
 Produktpolitik, Kommunikationspolitik
· Personalwesen: Beschaffung und Verwaltung, Schulung und  
 Fortbildung, Arbeits- und Sozialversicherungsrecht,
 Führung und Motivation
· Technik: Einrichtungsplanung, Küchentechnik, Systeme, 
 Anlagen, Einrichtung
· Ernährung und Verpflegung: Vorschriften, Qualität, Rezepte,  
 Speiseplanung, Kultur und Ernährung
· Hygiene: Vorschriften, Organisation


